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Informacién del Resumen

articulo Introduccién. La presente investigacién establece un estudio sobre los costos de produccién y ventas con

variacion en el tiempo de ejecucion de los derivados del Chaguarmishqui, conocido también como dulce de
Tipo de articulo:  cabuya, que posee un gran potencial para ser usada en miltiples preparaciones, se menciona los componentes
Articulo original  activos y nutritivos como la insulina y la fructosa, ideal para personas que padecen diversos tipos de
enfermedades en la sangre. Objetivo. Identificar los costos de produccion y ventas con variacion en el tiempo

?gﬁ;g}ggﬁ de ejecucig’m de los derivados d_el Cha}gua_rmishqqi enel t_)arr_io La Arge_nti_na, cantén Sglcedo. _I\/Ietodologia.
Este estudio corresponde a una investigacion de tipo cualitativo — descriptivo, con una indagacién de campo

Aceptado: porque se recogio las principales ideas de un grupo pequefio de agricultores dedicados a la produccion de la
15/10/2022 cabuya, este andlisis se lo realizo mediante la aplicacion de un cuestionario con preguntas basicas que fueron
contestadas en una entrevista personal y documental fundamentado en articulos cientificos, tesis y libros

Publicado: referentes al tema de investigacion. Resultados. La investigacion arrojo como resultados que hasta el
18/11/2022 momento no existe en el pais una industria dedicada a la explotacion de este insumo como endulzante natural,
) 0 productos preparados con chaguarmishqui; a pesar que tiene un alto poder nutritivo pero el desconocimiento
SEAVT'SEtEZ en la produccion de pencos, elaboracion de productos a base de dulce de penco o cabuya, da paso a perder un

gran mercado que no esta siendo explotado, ademas que presentan limitaciones en recursos tecnoldgicos,

n (Y access humanos y financieros. Conclusidn. Se concluyé que los pequefios productores desconocen los esfuerzos

comerciales que implica la promocién de productos en el mercado y los esfuerzos de mercadotecnia sobre la

actividad econémica. Area de estudio general: Educacion comercial y administracion. Area de estudio
= especifica: Gestion financiera, creacion y emprendimiento.

Palabras clave: Chaguarmishqui, costos, ganancia, penco, cabuya.

Abstract

Introduction. The present investigation establishes a study on the production and sales costs with variation in
the execution time of the Chaguarmishqui derivatives, also known as cabuya candy, which has a great
potential to be used in multiple preparations, it is mentioned the active and nutritious components such as
insulin and fructose, ideal for people suffering from various types of blood diseases. Objective. To identify
the costs of production and sales with variation in the time of execution of Chaguarmishqui derivatives in the
neighborhood of La Argentina, Salcedo canton. Methodology. This study corresponds to a qualitative -
descriptive type of research, with a field inquiry because the main ideas of a small group of farmers dedicated
to the production of cabuya were collected, this analysis was carried out through the application of a
questionnaire with basic questions that were answered in a personal and documentary interview based on
scientific articles, theses and books related to the research topic. Results. The research showed that so far
there is no industry in the country dedicated to the exploitation of this input as a natural sweetener, or products
prepared with chaguarmishqui, although it has a high nutritional value, but the lack of knowledge in the
production of pencos and the elaboration of products based on sweet penco or cabuya, leads to the loss of a
large market that is not being exploited, in addition to the limitations in technological, human and financial
resources. Conclusion. It was concluded that small producers are unaware of the commercial efforts involved
in promoting products in the market and marketing efforts on economic activity. General area of study:
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Business education and administration. Specific area of study: Financial management, creation and

entrepreneurship.

Keywords: Chaguarmishqui, costs, gain, penco, cabuya.
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INTRODUCCION

El desarrollo de este trabajo de investigacion tiene como
alcance el emprendimiento tradicional, revalorizando
saberes ancestrales como es el rescate cultural y la creacién
de productos innovadores a base del dulce de cabuya, que
son factores fundamentales para su notable y exitosa
aceptacion en el mercado, a pesar de considerarse un
emprendimiento pequefio, las expectativas de crecimientos
son formidables por el apego y respeto a la cultura
produciendo el famoso Chaguarmishqui, ademéas de
brindar oportunidades laborales a personas dentro de su
comunidad.

Como menciona GARCIA, F. S. (2022):

la fama que tiene actualmente el mezcal tanto a nivel
nacional como internacional, la necesidad de materia
prima que se necesita para producirlo y la demanda de las
industrias de las mieles e inulinas y del tequila han
ocasionado que los volimenes de produccién de materia
prima aumenten afio con afio. (p. iii)

El penco o mezcal que se produce en el Ecuador es materia
primay permite un estudio novedoso para futuras lineas de
investigacion en el sector gastronémico ecuatoriano, ya
que actualmente no existe una aportacion similar con el
dulce de cabuya, es decir es un producto nuevo y con gran
visualizacién de crecimiento.

Segln la tesis de (Villarreal, 2018); menciona en su
proyecto de investigacion: “el proyecto esta dirigido a un
mercado objetivo de hogares sin importar su clase social
que tengan la necesidad de adquirir un edulcorante natural
para obtener una alimentacion sana y saludable, enfocada
a mejorar su salud”.

El dulce de cabuya es un producto nuevo en el mercado,
pues rescata los saberes ancestrales y la innovacion de un
endulzante natural, por lo cual no existe competencia
directa en el mercado.

Como menciona Beltran & Alexandra (2021), en su trabajo
de investigacion: el estudio comercial elaborado se aprecia
que los alimentos y bebidas producidos artificialmente han
perdido cuota de mercado por distintos factores, dentro de
los mas importantes conviene resaltar el cambio en el gusto
y preferencias de los consumidores provocado por la
aspiracion de una alimentacion mas sana y por otra parte

un incentivo estatal por el consumo de productos
elaborados a partir de alimentos naturales, de acuerdo a
este estudio existe una demanda insatisfecha
suficientemente amplia como para permitir hacer factible
la iniciativa, también se observa que la oferta por
alimentos naturales crece mas rapidamente que la
demanda pero esto es producto de que las bebidas
tradicionales estdn perdiendo espacio y éste ha sido
reemplazado por empresas que ofertan una alternativa mas
natural. (p. 107).

La Organizacion Mundial de la Salud ha lanzado proyectos
para eliminar el consumo excesivo de azlcares, ya que
consideran que es un factor para proliferar el sobrepeso y
la obesidad, con la acumulacion anormal o excesiva de
grasa que puede ser perjudicial para la salud; por lo mismo,
el chaguarmishqui es un aliado para la salud, ya que sus
beneficios al tener sacarato, fluctuosa, vitaminas, fosforo,
minerales como el magnesio, el calcio, entre otros, es
idéneo para las personas diabéticas, lo cual hace un
mercado no explotado en el Ecuador.

Un proyecto con tales caracteristicas y proyecciones de
exportar productos derivados del Chaguarmishqui,
favoreceria no solamente a la comunidad de La Argentina,
sino a todas las comunidades del cantén Salcedo que se
dedica a esta actividad que puede generar mas plazas de
trabajo, y beneficio econémico en emprendimientos
rentables para el pais.

Como objetivo general de la investigacion esta, identificar
los costos de produccion y ventas con variacion en el
tiempo de ejecucion de los derivados del Chaguarmishqui
en el barrio La Argentina, cantdn Salcedo. Dentro de los
objetivos especificos a cumplir estdn analizar los
fundamentos tedricos-cientificos con respecto a costos de
produccion y ventas dentro de la oferta de productos
derivados del Chaguarmishqui; determinar los costos de
produccion y ventas, en relacion con la oferta de productos
derivados del Chaguarmishqui; implementar un reporte
costos y ventas fundamentados en la clasificacion de
identidad para los productos derivados  del
Chaguarmishqui.

Metodologia
Victor Hugo Abril (2008), menciona que: la investigacion
de campo es el estudio sistematico de los hechos en el
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lugar en que se producen los acontecimientos. En esta
modalidad el investigador toma contacto en forma directa
con la realidad, para obtener informacion de acuerdo con
los objetivos del proyecto. (p. 55)

A través de la investigacion de campo se puede palpar la
realidad que acontece con los derivados del
Chaguarmishqui elaborados en el barrio La Argentina, del
cantén Salcedo durante el segundo semestre del afio 2022,
ya que permite relacionarnos directamente con los
principales actores de esta actividad y por ende se puede
percibir de mejor manera por qué es necesario la
utilizacion de un sistema de costos que les permita
determinar el valor real de los productos lo que permitira
identificar la rentabilidad en el desarrollo de esta actividad.

Victor Hugo Abril (2008), menciona que: la investigacion
documental tiene el propdsito de conocer, comparar,
ampliar, profundizar y deducir diferentes enfoques,
teorias, conceptualizaciones y criterios de diversos autores
sobre una cuestion determinada, basandose en documentos
(fuentes primarias), o en libros, revistas, periddicos y otras
publicaciones (fuentes secundarias). (p. 55)

El presente trabajo de investigacion responde a un estudio
documental ya que se recurre a fuentes bibliogréficas
como son libros y textos sobre costos de produccion y
referentes bibliograficos como revistas y folletos de
entidades publicas que impulsan el desarrollo de esta
actividad productiva y comercial.

Para César Augusto Bernal (2006), manifiesta lo siguiente:
la investigacién documental consiste en un andlisis de la
informacion escrita sobre un tema determinado, con el
propdsito de establecer relaciones, diferencias, etapas,
posturas o estado actual del conocimiento respecto del
tema objeto del estudio. (p. 110)

La investigacion bibliografica documental es de gran
ayuda para el presente trabajo de investigacion porque
permitird utilizar la mayor cantidad de bibliografia de
investigaciones anteriores con el fin de darle un enfoque
mejorado y ajustado a la realidad de los derivados del
Chaguarmishqui elaborados en el barrio La Argentina, del
canton Salcedo durante el segundo semestre del afio 2022.
De acuerdo con el autor Llopis (2004), manifiesta que: “la
investigacion exploratoria es aquella en la que se intenta
obtener una familiarizacion con un tema del que se
tiene un conocimiento general, para plantear posteriores
investigaciones u obtener hipotesis” (p. 40).

Para el autor Posso (2009), menciona que: la investigacién
descriptiva permite decir como es o se manifiesta el
objeto, fendmeno, problema o motivo de estudio; son
investigaciones o estudios que buscan especificar y/o
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particularizar las propiedades importantes de personas,
grupos, comunidades o cualquier otro fendmeno que sea
sometido a anlisis (p. 23)

El presente articulo corresponde a una investigacion
descriptiva porque transmite el conocimiento empirico
sobre la produccién del chaguarmishqui y sus derivados,
argumentando de manera tedrica las diferentes actividades
que cumplen las personas encargadas de mantener los
saberes ancestrales y como tal el rescate cultural.

Segin los investigadores Hernandez et al. (2010),
manifiestan que: la investigacion correlacional tiene como
finalidad conocer la relacién o grado de asociacion que
existe entre dos 0 mas conceptos, categorias o variables en
un contexto en particular (p. 81).

Los estudios correlacionales, al evaluar el grado de
asociacion entre dos 0 mas variables, miden cada una de
ellas (presuntamente relacionadas) y, después, cuantifican
y analizan la vinculacion. Tales correlaciones se sustentan
en hipotesis sometidas a prueba.

En el trabajo investigativo se determinan dos variables:
Variable independiente: Costo de Produccién y Ventas
Variable dependiente: Variacion en el tiempo de ejecucién
de los derivados del Chaguarmishqui.

Variables que se detallan conforme su operacionalizacion.
Segin Herrera et al. (2004), manifiesta que: la
operacionalizacién de las variables es un procedimiento
por el cual se pasa del plano abstracto de la investigacion
a un plano mas operativo, traduciendo cada variable de la
hipbtesis a manifestaciones directamente observables y
medibles, en el contexto en que se ubica el objeto de
estudio, de manera que oriente la recoleccion de
informacion. En el presente proyecto de investigacion, el
realizar la operacionalizacion de las variables permitira el
direccionamiento hacia el tipo de instrumento para la
recoleccion de informacion que se debe implementar en el
presente estudio (p. 245).
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Tabla 2. Operacionalizacion de la variable dependiente

MATERIAL Y METODOS

Segin Lerma (2006), manifiesta que: “la poblacién es
el conjunto de todos los elementos de la misma especie
que presentan una caracteristica determinada o que
corresponden a una misma definicibn y a cuyos
elementos se les estudiardn sus caracteristicas vy
relaciones” (p. 73).

En esta investigacion se trabajard con un conjunto
poblacional pequefio, que corresponde a las personas del
barrio La Argentina, del canton Salcedo; quienes trabajan
con los derivados del Chaguarmishqui elaborados. A
continuacidn, se presenta una ilustracién que podria ser
implementada para el registro de los pequefios productores
de los derivados del dulce de cabuya, manteniendo un
control adecuado en el registro.

INJApellidos y nombredObservacion

Tabla 3. Némina oficial del personal

RESULTADOS Y DISCUSION

En la presente investigacion se utilizd la metodologia
cualitativa con la aplicacion de la técnica entrevista que se
emple6 con la finalidad de mantener un dialogo cordial y
amistoso con los  pequefios  productores  del
chaguarmishqui, para obtener informacién que contribuya
al proceso de indagacion.

Con referencia y apoyo en el marco tedrico se presenta el
andlisis de la entrevista aplicada a los pequefios
productores del chaguarmishqui.

Segin  Ana Isabel Caisaluisa productora  del
chaguarmishqui manifiesta que: conoce el penco que es
una planta de la cual se extrae el dulce de cabuya, que sus
antepasados le comentaban que estas plantas crecian
bastante, cada mafiana la raspaban y ese liquido lo
cocinaban para hacer arroz de dulce. Como aspecto
positivo de la produccién del penco menciona que podian
generar un ingreso econdmico con estas plantas y
lamentablemente con la inmigracion interna de personas
del campo a la ciudad se esta perdiendo la tradicién; siendo
provechosos en la elaboracion de alimentos, remedios

4
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naturales y alimentacion de animales, ya que es un
producto que ayuda en el tratamiento de dolencias y
endulzante natural; aunque el tiempo para maduracion de
la planta es largo (8 — 10 afios).

En relacion con los productos que se derivan del penco
estan: dulce de cabuyo, chicha, licor cabos o0 sogas para
amarrar, cabe recalcar que la remuneracion que se percibe
por la produccién del chaguarmishqui no estd acorde al
proceso de cultivo de la planta y la produccién de sus
derivados. Hay que tomar en cuenta que la produccion del
dulce de cabuya es natural y no necesita el aporte de
nutrientes adicionales en el cultivo lo que permite el
normal desarrollo de la planta sin poner en riesgo el
medioambiente.

Segln José Maria Aimacafa pequefio productor del
chaguarmishqui manifiesta que el penco es una planta que
cuando madura se puede obtener maguey y se puede
elaborar un dulce hervido o chicha de jora; es una planta
que siempre ha estado en nuestro pais.

El penco es una planta que brota hijuelos que al plantarlos
dan vida a un nuevo penco, estos pencos constituyen una
tradicion que ha sido utilizada como fuente de
alimentacion para animales domésticos como vacuno,
porcinos y bovino, también utilizado en las personas como
medicina tradicional, derivados alimenticios como la
chicha y el dulce lo que retribuye la inversion ya que las
personas prefieren productos naturales.

La maduracion del penco varia de 12 a 20 afios
dependiendo de su variedad, clima, estado del suelo, etc y
su produccion es tan solo de 2 a 5 meses lo que perjudica
la sostenibilidad econémica de cualquier proyecto que se
derive del mismo. La produccion del penco se ha visto
afectada debido a la inmigracion campo — ciudad de las
generaciones pertenecientes a las familias productoras,
perjudicando la continuidad de los saberes ancestrales en
el contexto de la actividad econémica en mencién.

Andlisis de los resultados

De acuerdo con la variacién en el tiempo de los precios de
los productos de primera necesidad en el Ecuador, el
Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG), disefi6 un
servicio integrado de informacién estadistica y geografica,
que sirve como insumo para la toma de decisiones del
sector agropecuario, y ademas permite generar
conocimiento cientifico-académico en el &rea y exponer la
situacion del pais en los precios oficiales de productos de
la canasta béasica familiar.

INGREDIENTES

CANTIDAD

PRECIOS

Harina

Kilo

$0.85

Polvo de hornear

Libra

$125

Manteca

Libra

$1.15

Margarina

Libra

$125

Maicena

Libra

$1.00

Azlcar

Kilo

$0.95

Misky

Litro

$0.50

Cebada

Kilo

$0.48

Sal

Kilo

$0.90

Colorante

10 gramos

$250

Leche

900 mililitros

$0.90

Az(car impalpable

Kilo

$272

Crema de leche

L

$4.50

Esencia de vainilla

100 ml

$115

Leche condensada

3009

$3.25

Leche evaporada

450ml

$270

Vinagre

200 mililitros

$1.10

Aceite

900 mililitros

$3.60

Huevos

50 gramos

$0.15

Frutilla

Libra

$0.75

Mora

Libra

$0.75

Queso

2509

$2.00

Tocino

2509

$1.85

Tortillas de maiz blanco

Funda

$275

Queso crema

2509

$2.25

Lechuga crespa

Funda

$0.60

Jamén

5u.

$0.85

Tomate

1 unid.

$0.10

Cocoa

1759

$1.00

Bicarbonato

10g

$0.25

Colorante de caramelo

109

$2.50

Chocolate negro

Kilo

$6.60

Pulpa de maracuya

400 ml

$1.00

Levadura seca

100

$0.75

Frutilla

454

$0.75

Camarén

1kl

$3.25

Albaca

50

$0.80

Orégano

100

$0.95

Jamén

85

$0.74

Cebolla perla

20

$0.25

Pimiento verde

15

$0.25

Ajo en polvo

100

$0.95

Pimienta en polvo

100

$0.95

Pepperoni

200

$3.40

Queso mozzarella

250

$2.25

Pure de tomate

454

$1.15

Limén

10

$05

Hierbitas de sal

40

$0.25

Jalea

1000

$3.05

Gelatina sin sabor

309

1.00$

Chocolate blanco

2009

1.00$

Verde

2009

3.00%

Ajo

434 g

1.00$

Harina de maiz

Libra

0.85

Pechuga de pollo

4009

2.00%

Cebolla

2009

1.00$

Arveja

2009

1.00$

Tomate Cherry

500 gr

$1.50

Levadura

250 gr

$2.65

Aceitunas

320 gr

$1.25
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Orégano 40 gr $0.25 COS  CANTI UNI CANTID  UNID
_ TO DAD DAD AD AD

Camarén 454 gr $3.00 MATERIA PRIMA
Tomate 10 unid $1.00 DIRECTA
Timan 5 umid 700 Crema de Leche 4,50 1000,00 Grs 4500,00 Grs 20,25
Mango 3unid $1.50 Cebada 048 907,18  Grs 4500,00  Grs 2,38
Palmito 450 gr $1.90 Mishky 0,50 1000,00 Grs 10800,00 Grs 5,40
Naranjas 7 unid $1.00 Aziicar 095 45359 Grs 114000 Grs 2,39
Cebolla paitefia 8 unid $1.00

Puro 6,00 3000 Grs 1020,60  Grs 2,04
Bizcocho de chocolate 1000 gr $2.50

Zumo de maracuya 7,25 1000 Grs 1380,00 Grs 10,01
Queso crema 250 gr $2.10
Sprinkles 250 gr $1.90 MANO DE OBRA DIRECTA
Pechuga de pollo 1000 $3.00 Sueldo Basico 3 empleados  SBU 425,00 ggo 2 g:;so 0,00 sueldo 0,00
Alb: 50 080 s

aca $ COSTOS INDIRECTO DE

Apanadura 500 $1.46 FABRICACION
Jamén 85 $074 Tanque de Gas 2,65 1 (tganqu mes 0,00
Pan 1000 $3.03 Energia eléctrica 34'0 1 mes mes 0,00
Cebolla blanca 30 $0.15 Agua potable 700 1 mes mes 0,00
Cebollin 50 $0.80

Internet 35'0 100 Mbps mes 0,00
Tomate cherry 100 $0.48 unida

Botellas 025 1 . 0,00
Albaca 50 $025 unidad

- 375

Galleta Mara 2 $090 Disefio Marca 150004 0.00
Crema chantilf 100 $128 Publicidad as00 17 0,00
Cereza 160 $279 Depreciacion Activos fijos é&s 0,00
Duradnos en almibar 250 $2.35 4 Bol 5,00 20,00
Pimiento rojo 759 0.50$

1 batidor de mano 20,00 20,00
Pimiento verde 759 0.50$
Cilantro g 0.25% 1 tamizador 5,00 5,00
Mayonesa 350 g 1.29$ 2 espatulas 4,00 8,00
Supan 1009 1.608 1 licuadora 60,00 60,00
Alcaparras 509 1.59% 2 ollas 30,00 60,00
Cebolla colorada 100g 0.50

1 cocina 400,00 400,00
Atin 800 g 1.79%

- 1 \ !

Apio 09 0508 tanque de gas 65,00 65,00
Queso chedar 100 g 4.49$ 2 cucharones 10,00 10,00
Queso mozzarella 100 g 2.50% 1 puntilla 15,00 15,00
Champifiones 3009 1.98% 1 embudo 4,00 2,00
Pifia 1 unid. $1.00

Impuestos fabrica 500 1 mes 0,00
Jengibre 1 unidad $0.25

Mantenimiento Activos 40,0 0,00

Tabla 4. Lista de precios oficiales de productos de la canasta Fijos 0

basica familiar, Ministerio de Agriculturay Ganaderia (MAG) Tabla 5. Reporte por Identidad Costos de Produccion Receta

de Coctel de Mice Emplace
De acuerdo con el reporte de costos y ventas fundamentado

en la clasificacion de costos en la identidad para los Receta Mg ALSHLTADDS
- - - 7 Rendimiento en porciones: : A '
productos derivados del Chaguarmishqui se emple6 en tres INSUMOS ars ELABORACION 2
recetas que se podrlan |mplementar COmMo opciones de PRESENTACION gg(lilé'%:DA EN gogx
. . L -z INGREDIENTE
COS CANTI UNID CANTID UNID  RECE
venta en productos no tradicionales y.d’e facil elaboracion. COS CANTI UNID  CANTID UNID  RE
Los reportes se presentan a continuacion: “D"IQTE%F;': PRIMA
Harina 085 100000 Grs P00 g5 1487
Recet: gocl::l Mice RESULTADOS sal 090 100000 Grs 70000  Grs 0,63
mplace Aziicar 0,50  1000,00  Grs 43.750,00  Grs 21,88
rend 1B%0'IQELLAS © COSTO DE 46 Levadura 095 100000 Grs 7.000,00  Grs 6,65
mient ones: ) :
endimiento én porciones: 8O ELABORACION Mantequilla 125 45359 Grs 4375000 Grs 1208
Fecha de elaboracion: 44686,00 BOTELLASSOML 500 Huevo 015 5000  Grs 4200000 Grs 1260
COSTO 008 Mishky 050 100000 MI 5250000 MI 26,25
UNITARIO ! MANO DE OBRA DIRECTA
. SB 425, 1275 perso 318,7
% DE GANANCIA  40%
6 DE G C 0% Sueldo Basico 3 empleados U 00 00 3 nas 318,75 sueldos 5
PRECIO 014 COSTOS INDIRECTOS DE
IVA 12% FABRICACION
PVP + IVA 0,16 tanqu
GANANCIA 0,06 Tanque de Gas 2,65 1 e 0,66 mes 0,66
TOTALCOSTO 4246 S 24,0
INSUMOS Energia eléctrica 0 1 mes 6,00 mes 6,00
CcOS Agua potable 7,00 1 mes 1,75 mes 1,75
T 35,0
INGREDIENTE PRESENTACION UTILIZADA BN gy Intemet 0 100 Mbps 8,75 mes 875
RECETA REC Disefio Marca 180, 37.5 37,50 37,50
ETA 00 0 : !




DESARROLLO AGROPECUARIO, TECNOLOGICO, EMPRESARIAL ¥ HUMANISTA

Volumen 4. No. 2

D ‘ REVISTA MULTIDISCIPLINARIA

DATEH UNIVERSIDAD TECHICA DE COTORAK! - L& MANA, COTORAXI. ECUADOR Novi bre 2022
oviembpre
Publicidad 425, 1.7 1771 1771 L juego de cubiertos y 440 709
00 1 cucharas

Depreciacion Activos fijos ég's 19,58 19,58 1 espatula 300 3,00
4 bol 5,00 S0.0 1 bandeja 3,00 3,00

100 10,0 1 exprimidor de limén 2,00 2,00
1 balanza

20 o 20 o 1 manga pastelera 4,00 4,00
1 batidor de mano 0 ' 0 ' 1 pinza para decorar 2,00 2,00
1 tamizador 500 5,00 "
2 espatulas 2400 8,00 1 licuadora 60,00 60,00
1 tabla de hogar 3,00 3,00 2 ollas 30,00 60,00
1 molde aluminio 4,00 4,00 4000
1 juego de cubiertos y cucharas 7,00 7,00 1 cocina 0 ' 400,00
1 espatula 3,00 3,00
1 bandeja 3,00 3,00 1 tanque de gas 65,00 65,00
1 exprimidor de limén 2,00 2,00
1 manga pastelera 4,00 4,00 2 cucharones 10,00 10,00
1 pinza para decorar 2,00 2,00 1 puntilla 1500 15,00
1 licuad 60,0 60,0

icuadora 0 0 1 embudo 4,00 4,00

2 ollas 30,0 g0,0 Impuestos fabrica 500 1 Mes 5,00 5,00
1 cocina égo’ égo’ Mantenimiento Activos Fijos 30'0 40,00 40,00
1 tanque de gas 850 0 Tabla 7. Reporte por identidad costos de produccion receta de
2 cucharones é0.0 é0.0 Mouse de MlShky
1 puntilla 35'0 35'0
1 embudo 4,00 4,00
Impuestos fabrica 500 1 mes 5,00 5,00 CONCLUS I ON ES
Mantenimiento Activos Fijos 400 40,00 40,00 Los pequefios productores desconocen los esfuerzos

Tabla 6. Reporte por Identidad Costos de Produccion Receta
de Mishquipan

Mouse de

Receta: Mishky RESULTADOS
- L . COSTO DE 458,6
Rendimiento en porciones: 500 porciones ELABORACION 0
UNIDADES 40 5000
GRS 0
COSTO
UNITARIO 0,82
% DE GANANCIA  32%
PRECIO 134
IVA 12%
PVP + IVA 1,50
GANANCIA 0,42
TotALcOsTO %88
INSUMOS
< UTILIZADA EN COS
PRESENTACION RECETA 7o
INGREDIENTE COS CANTI  UNI CANTID  UNID EEC
TO DAD DAD AD AD ETA
MATERIA PRIMA
DIRECTA
Misqui 050 100000 MI 59‘800'0 Grs 9,90
Azlicar 095 453,59 Grs 4.800,00 Grs 10,05
Crema de leche 450 100000 G5 o2%%%0 ars 400
Gelatina 1,00 30,00 Grs 420,00 Grs 14,00
Galletas de méachica 090 45359 Grs 600,00 Grs 119
MANO DE  OBRA
DIRECTA
Sueldo Basico 3 empleados SBU 425,00 850, 2 perso 212,50 sueldo 2125
00 nas S 0
COSTOS INDIRECTOS DE
FABRICACION
tanqu
Tanque de Gas 265 1 N 0,66 mes 0,66
Energia eléctrica 54’0 1 mes 6,00 mes 6,00
Agua potable 700 1 mes 1,75 mes 1,75
Internet 35'0 100 Mbps 875 mes 875
. unida
Platitos 002 1 d 20,00 unidad 20,00
Disefio Marca 15000 I 37550 37,50
Publicidad azs00 77 7 17,7
Depreciaci6n Activos fijos ég's 19,58 19,58
4 bol 5,00 20,00
1 balanza 10,00 10,00
1 batidor de mano 20,00 20,00
1 tamizador 5,00 5,00
2 espatulas 4,00 8,00
1 tabla de hogar 3,00 3,00
1 molde aluminio 4,00 4,00

comerciales que implica la promocion de productos en el
mercado y los esfuerzos de mercadotecnia sobre la
actividad econémica.

Al realizar reportes de costos por identidad promueve que
los pequefios productores de Chaguarmishqui, produzcan
con la mayor eficiencia econémica y dentro de los limites
de capacidad productiva, con un adecuado control y
manejo de los insumos que se requieren para elaborar los
productos.

La produccion en masa y con alianzas estratégicas
beneficiaria el costo — produccién ya que es necesario
dividir los costos de maquinaria y mano de obra
optimizando recursos minimizando el riesgo en pérdidas.
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